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WILLKOMMEN

die Backerei

der Backer/die Backerin
die Backerei-Fachverkauferin/
der Backerei-Fachverkaufer

HYGIENE HYGIENE Cririewa | rardena

Hande waschen
Schmuck ablegen
die Arbeitskleidung
die Schurze

die Kopfbedeckung

WELCOME

bakery

baker

bakery saleswoman/
bakery salesman

wash your hands
take off jewelry
work clothes
skirt

hair covering

NACKABO
nPOCMO

nekapHs
nexkap/nekapka
NpoAaBYNHA B MeKapHi/
npojaseLib y nekapHi

MUTU PyKU
3HATU NpUKpacK
pobounii oaar
dapTyx
rOIOBHUIA Y6ip

JlOEPO
NOXA/IOBATb

neKkapHs

nekapb

npogasLuyLa B nekapHel
npoAaseL, B nekapHe

MOMBbITb PYKU
CHATb yKpaLLleHNs
paboyas ogexaa
dapTyK

ros10BHOM y6op

HOS GELDINiz

pastane
firinci
tezgahtar

HIJYEN

elleri yikamak
takilarin ¢ikarilmasi
is kiyafeti

onluk

bashk

ARBEITSSCHUTZ WORK SAFETY OXOPOHA MPALI OXPAHA TPYAA is GUVENLIGI

der Not-Aus-Schalter
der Ofenhandschuh
die Schutzabdeckung
der Feuerldscher

der Notruf

Erste Hilfe

der Fluchtweg

das Pflaster

der Verbandskasten

die Abwiegeschaufel
die Brotform

der Garkorb

der Handsieb

das Thermometer

die Teigausrollmaschine

die Brotchenstralie
die Rundwirkanlage
die Brotchenpresse
die RUhrmaschine
der Stikkenwagen
das Lochblech

der Stikkenofen
der Garraum

der Etagenofen
der Schieber

das Fettbackgerat
die Knetmaschine
die Waage

das Rollholz

das Teigmesser
der Garnierkamm
der Ruhrloffel

der Ruhrbesen

die Kastenform

die Gugelhupfform
der Tortenheber

emergency switch
oven glove
protective cover
fire extinguisher
emergency call
first aid

escape route
plaster

first aid kit

aBapiHUI BUMMKaY
pykaBuUsa ansa nedi
3axMCcHe NoKpUTTS
BOrHeracHuK

€KCTPeHU BUKANK

nepLua MeAMyHa gonomora
eBaKyaLiHWIA LWsax
nnactup

anTeyka nepLuoi 4ONoOMoru

aBapUIAHBbIN BbIKIOYaTeNb
npuxsaTtka Ans neym
3aLUUTHbIV KOXYX
OrHeTyLUUTeNb

3KCTPEHHbI BbI30B

nepBsasi MeANLIMHCKas MOMOLLb
3BaKyaLMOHHBbI MyTb
nnacTbipb

anTeyka rnepeoii NoMoLLu

acil kapama salteri
firn eldiveni
koruyucu kapak
yangin séndurucu
acil cagri

ilk yardim

acil ¢ikis

yara bandi

ilk yardim kiti

TOOLS IHCTPYMEHTWU MHCTPYMEHTbI GERECLER

weighing scoop
bread mould
proofing basket
hand sieve
thermometer
dough sheeter
bread roll production line
rounding machine
bread roll press
mixer

rack trolley
perforated sheet
rack oven
proofing room
deck oven

peel

fryer

kneading machine
scales

rolling pin

dough knife
garnishing comb
mixing spoon
whisk

box shape
gugelhupf mould
cake server

MipHWIA COBOK

dopma ansa xniba

KOLUMK ANst BPOAIHHSA
py4He c1MTO

TepMomeTp

MaLLMHa 418 po3KadyBaHHs TicTa
NiHIA ANA BUNiIYKKN B6yN040oK
TiCTOOKpYyrAtoBay

npec Ans 6yno4ok

mikcep

CTeNaxHWM Bi3OK
nepdopoBaHuii INCT
cTenaxHa niy

po3CTiiHa kamepa
6aratosipycHa niy

nonarta Ans xniba
bpuTropHULA

MicubHa MalLMHa

Baru

JepeB'sHa Kayaska

Hi>K Ana TicTa

wnartenb A1 AeKopyBaHHS
NIOXKKA ANsi nepeMillyBaHHS
BIHUMK 4191 36UBAHHS
npsiMokyTHa ¢popma

Kpyrna popma Ans Kekcy
nonatka Ansi Topta

MepHbIA COBOK

dopma ans xneba

KOop3vHa Anst bpoxeHws TecTa
py4Hoe cu1To

TepMoMeTp
TecTopackaTo4Has MalluuHa
NINHWA ANA NPUroToBNEHUA 6ynot|e|<
TeCTooKpyrnuTenb

npecc ans bynoyek

Mukcep

CTeNNaxHas Tenexka
nep$opmnpoBaHHbIA ANCT
cTennaxHas neyb

Kamepa paccToriku
MHOrosipycHasi neyb
nonata Ana xneba
dpuTtopHMLa

TectoMecusika

BeChl

CKaJiKa ANnsa packaTbiBaHWA TecTa
HOX 419 TecTa

wnatenb ANa 4eKOprpoBaHUA
JIOXKa ANS pa3mMeLlBaHns
BEHUVK AN cOBUBaHMSA
npsiMoyroneHas popma
Kpyrnas ¢opma Ans Kekca
nonatka Ans TopTa

tartim kiregi

ekmek kalibi
mayalama sepeti

elek

termometre

hamur agma makinesi
kictik ekmek konveyoru
yuvarlama makinesi
hamur kesme ve yuvarlama makinesi
karistirma makinesi
tepsi tasima arabasi
delikli tepsi
konveksiyonlu firin
mayalama odasi
glverte firin

firnci karegi

kizartma makinesi
yogurma makinesi
tarti

oklava

hamur kesme bicagi
pasta taragi
karistirma kasigi
girpici

baton kalip

bundt kalibi

pasta spatulasi

IN DER BACKSTUBE/ IN BAKERY/ Y NEKAPHI/ B MEKAPHOM LLEXE/ FIRIN/GALISMA SUREGLERI
ARBEITSVORGANGE WORK PROCESSES POBOYI NMPOLLECA PABOYME NMPOLECChI

der Uberzug
Uberziehen

die Tortenplatte
der Tortenteller
der Tortenboden
der Teig

die Rolle

die Sorte
probieren
(ab-)wiegen
abmessen

das Pfund

das Gramm

das Kilo

der (Back-)Ofen
mehlig

die Masse
mahlen

sieben

lagern

backen

die Kruste
knusprig
kontrollieren
kneten

grob

die Fullung

in Siedefett backen
die Bestellung
bestellen
automatisch
(auf-)gehen
mischen
rundwirken
langwirken

Teig mit einem Tuch abdecken

stempeln
einschneiden
eintauchen
gdren lassen
fermentieren
flechten
einstreichen
ausstechen
herstellen
tourieren
glasieren

Eier trennen
Eier aufschlagen
verpacken
aufschneiden
belegen
garnieren, dekorieren

coating

to coat

cake platter
cake plate
cake base
dough

roller

variety

to try

to weigh

to measure
pound

gram

kilo

oven

floury

mass

to grind

to sieve

to store

to bake

crust

crispy

to check

to knead
rough

filling

to fry

order

to order
automatically
to rise up

to mix

to make round
to make long
Cover dough with a cloth
to stamp

to incise

to immerse
to leave to ferment
to ferment

to weave

to coat

to cut out

to make

to roll out

to glaze
separate eggs
to crack open
to pack

to cut open
to fill

to garnish, decorate

rnasyp
noKpw1BaTu rnasyp'to
611040 AN TopTa
Tapinka Ansa Toprta
HWKHIl KOpX TopTa
TicTo

BaNNK

copt

KyLUTyBaTh
3BaXxxyBaTu
BiAMIpATN
niskinorpama

rpam

Kinorpam
(xnibonekapcbKa) niy
60POLUHNCTIIA

Maca

MOJI0TU

npocisatu

cknagatu

nexTu

CKOPUHKa

XPYMKUIA
KOHTpoNtoBaTn
MicnTn

rpyéuii

HaunHKa

CMaxunTn y dpuTiopi
3aMOBJIeHHS
3aMOB/ATU
aBTOMaTU4HO
nigHimaTuncs
3MiLlyBaTK
OKPYrIATU
po3Tarysatu
HaKpUTW TiCTO PYLUHNKOM
LTamnyBaTu
HagpizaTtn
3aHyptoBaTu
3aNULWNTY BPOAUTY
bepmeHTYBaTU
3annitatm
3MallyBaTu
BMpi3aTu
BVIFrOTOB/IATU
TIOPHYBaTU
NOKpWMBaTKY rnasyp'to
BifJOKPEM/IIOBATY XOBTOK Big binka
36uBaTU ANLA
nakyBaTu

Hapizatun

HaUNHATY
npuKpaLiaTu, AekopysaTi

rnasypb
MoKpbIBaTb rN1asypbto
611040 AN TopTa
Tapesika Ans TopTa
HVDKHWIA KOPXX TOpTa
Tecto

ponuk

copt

npo6osaTtb
B3BELUMBATH
3amepsiTh
noaKunorpamMma
rpamm

Kuiorpamm

AyXxoBoW LwKad
MYYHUCTBIN

macca

MOJOTb

npocensaTb
CknagnpoBaTb
BbiMeKaTb

Kopouka

XPYCTALWLMIA
KOHTPO/MpOBaTh
MecuTb

rpyobiii

HauMHKa

XapuTb Bo GpuTiope
3akas3

3aKasaTb
aBTOMaTU4eCcKU
NoAHNMaTbLCS
3amMeLunBaTh
OKpYrNATb
pactarmsatb

HaKpbITb TECTO MONOTEHLIEM
LiTammnoBaTtb
HapesaTb

OKyHaTb

0CTaBUTb 6POANTL
bepmeHTMpOBaTh
nnectu

CMasbIBaThb

Bblpe3aTb
N3roTaBnvBaTh
TIOPHMPOBATb
MoKpbIBaTb r1asypbto
OTAENsATb XXEeNToK OT 6enka
B361BaTb
yrMakoBbIBaTb
Hapes3aTb

HamnoNHATb
yKpallaTb, AeKOp1poBaTh

kaplama

kaplamak

pasta tepsisi

pasta tabagi

pasta keki / pandispanya
hamur

rulo

cesit

tadina bakma
tartmak

olgmek

yarim kilo

gram

kilo

firin

unlu

karisim

6gutme

eleme

depolama

pisirme

Kabuk

citir

kontrol etme
yogurma

kaln

dolgu

firta yaginda pisirin
siparis

siparis etme
otomatik

kabarma

karistirma

yuvarlak katlama
uzunlamasina katlama
hamuru bir bezle 6rtme
damgalama

cizik atma
bandirmak
mayalanmasini saglama
fermente etme
orme

fircalama

kalip ¢cikarma
Uretme

katmer hamuru
glazurleme

yumurta sarisi ve akini ayirma
yumurtalari ¢irpma
paketleme

kesme

doldurmak

stisleme, dekor etme

ZUTATEN/ROHSTOFFE IHrPEAIEHTV/CUPOBVHA | VHIPEAVEHTbI/CbIPBE MALZEME/HAM MADDELER

der Inhaltsstoff
der Zusatzstoff
der Zimt

der Zucker

der Puderzucker
der Hagelzucker
die Vanille

das Backpulver
das Backtriebmittel
der BIO Rohstoff
das Eiweil}

das Eigelb

der Eischnee

die Gelantine
die Hefe

das Gluten
glutenfrei

das Getreide
der Dinkel

der Roggen

die Hirse

die Gerste

die Kleie

das Korn

der Mais

der Schrot

das Mehl(-type)
das Weizenmehl
das Vollkornmehl
die Milch

das Natron

der Rahm/die Sahne
die Rosine

die Schlagsahne
die Schokolade
die Kuvertlre

ingredient
additive
cinnamon

sugar

icing sugar
granulated sugar
vanilla

baking powder
raising agent
organic ingredient
egg white

egg yolk

beaten egg white
gelatin

yeast

gluten

gluten free
cereal

spelt

rye

millet

barley

bran

grain

corn

wholemeal, groats
flour (type)
wheat flour
whole wheat flour
milk

baking soda
cream

raisins

whipped cream
chocolate
couverture

iHrpesieHT

fobaBka

Kopuus

Lykop

LyKpoBa nyApa
LlyKOP KPYMHOro nomeny
BaHiNb

neKapHMiA MOPOLLIOK
po3nyLlyBay TicTa
OopraHivyHa cMpoBuHa
6inok

XKOBTOK

36UTNIA 6inok
XenaTuH

APDKAXI

rnoTeH
6e3rTeHoBUN
371aKN

cnenbTa

XNTO

npoco

AYMIHb

BUCIBKW

3epHo

KyKypyA3sa
nogpibHeHe 3epHO
60pPOLLHO (COpTM BOPOLLHA)
nieHnYHe 60poLLIHO
LinbHO3epHOBE 6OPOLLHO
MOJIOKO

XapyoBa coja
BEpLUKN

POA3VHKM

36UTi BEPLUKN
LLIOKONAZ
LLoKoNazHa rnasyp
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KOMMOHEHT
fobaBka

Kopuua

caxap

caxapHas nyapa
KPYMHOMOOTbIV caxap
BaHW/b

nekapckmii MopoLIoK
pa3pbIxAnTens Tecta
6urocbipbe

6enok

XEeNTok

B36UTbIN SNYHbIV 6eloK
XenaTuH

AP OXOKN

rNOTEH

6e3 roTeHa

3/1aKM

crnenbTa

pOXb

npoco

SUMEHb

oTpy6Mn

3epHo

KyKypy3a

LwpoT

MyKa (copTa MyKwu)
MyKa MLIeHNYHas
LlenbHo3epHOBasi MyKa
MOJIOKO

copa

CVBKU

13OM

B36UTblE CINBKM
Lokonaz
LoKonasgHas rnasypb

Durchgefiihrt von der
DIHK Service GmbH

icerikler

yardimci madde
targin

seker

pudra sekeri

dolu tanesi sekeri
vanilya

kabartma tozu
kabartma maddesi
organik ham maddesi
yumurta aki
yumurta sarisi
yumurta képugu
jelatin

maya

gluten

gluten icermeyen
hububat

dinkel

cavdar

dari

arpa

kepek

tahil

misir

iri 6gutulmus Hububat
un (tipi)

bugday unu

tam bugday unu
sut

karbonat
kaymak/krema
kuru Gzdm
krema

cikolata

kuvetur



WILLKOMMEN

das Fett

der Farbstoff
der Chia-Samen
die Kurbiskerne
das Orangeat
der Mohn

die Kakaobutter
die Backmagarine
die Butter

das Schmalz
die Rosine

das Zitronat
der Sesam

die Leinsamen
die Sonnenblumenkerne
das Marzipan
die Mandel

die Haselnuss
die Erdnuss

die Walnuss

die Nuss

der Sauerteig
das Milchpulver
der Quark

das Huhnerei
die Konfittre
der Honig

die Fettglasur
das Persipan
die Lauge

das Brotchen
belegte Brotchen
das Sandwich
das Brot

das WeilBbrot
das Weizenbrot
das Vollkornbrot
das Spezialbrot
das Schwarzbrot
das Fladenbrot
das Knackebrot
das Ciabatta

das Baguette
das Toastbrot
die Torte

der Kuchen

das Tortchen

die Waffel

der Zwieback
das Sul3geback
feine Backwaren
das Croissant
der Strudel

der Streuselkuchen
die Sahnetorte
die Schnecke

die Zimtschnecke
der Amerikaner

der Windbeutel
das Baisser

der Baumkuchen
der Berliner

die Biskuit(-rolle)
der Blatterteig
die (Butter-)Brezel
der Gugelhupf
das Hornchen
das Kasegeback
der Kasekuchen
der Krapfen

die Laugenbrezel
das Laugengeback
die Laugenstange
der Lebkuchen
die Makrone

der Obstkuchen
die Obsttorte

die Pastete

der Pfannkuchen
das Platzchen

der Murbeteig
die Schnitte

Wie viel kostet es?

Ich hatte gerne ...

Was kann ich fur Sie tun?
Sie/es kostet

Mochten Sie noch etwas?
Das macht ...

Wie viel/Wie viele ...
mochten Sie?

Wann beginnt meine Schicht?
der Frihdienst/die Frihschicht
der Spatdienst/die Spatschicht

der Urlaubsplan

der Dienstplan

einen Rabatt gewahren
der Kunde/die Kundin
begriiRen
verabschieden
anbieten

Brote einrdumen
Hinweise auf Allergene
die Reklamation

das Preisschild

die Kasse

kassieren

Rickgeld ausgeben
die Bestellung

das Kunden-WC

der Kihlraum

die Warenannahme
die Temperaturkontrolle
einsortieren

die Wareneingangskontrolle
die Sichtkontrolle

der Lieferant

der Kuhlschrank

der Vortag

ofenfrisch

die Tute

suR

bitter

sauer

herzhaft

der Snack

die Scheibe

das Stuck

der Laib

die Kennzeichnungspflicht
geschnitten
bekdmmlich
ballaststoffreich

abholen

der Tee

der Kaffee

der Filterkaffee

der Milchschaum
der Espresso

der Latte Machiato/Latte Macchiato
der Kakao

heilRe Schokolade
die Limonade

der Smoothie

die Kaffeemaschine
der Kaffeeautomat
das Ablaufgitter

der Verkaufstresen
das Brotregal

das Tablett

das Reinigungsmittel
der Hygieneplan

die Frischhalteverpackung

die Rezeptur
die Kundenberatung
das Verkaufsgesprach

das Sortiment
der Verkaufsraum
das Herstellungsverfahren

.
-»

FUR UNTERNEHMEN

WELCOME

fat

colouring

chia seeds
pumpkin seeds
(candied) orange peel
poppy

cocoa butter
baking magarine
butter

lard

raisins

(candied) lemon peel
sesame

flax seeds
sunflower seeds
marzipan

almond

hazelnut

peanut

walnut

nut

sourdough

milk powder

curd

chicken egg

jam

honey

chocolate frosting
persipan

alkali

bread roll

open sandwich
sandwich

bread

white bread

wheat bread
wholemeal bread
special bread
brown bread
flatbread
crispbread
ciabatta

baguette

toast

pie

cake

tart

waffle

rusks

sweet pastries
pastry

croissant

strudel

crumble cake
cream cake

swirl

cinnamon swirl
American (cookies with
chocolate frosting/
powdered sugar frosting)
cream puff
meringue
baumkuchen, pyramid cake
berliner, doughnut
biscuit roll

puff pastry
(butter) pretzel
gugelhupf
croissant

cheese pastries
cheesecake

donut

soft pretzel

soft pretzel pastries
soft pretzel stick
lebkuchen, gingerbread
macaroon

fruit cake

fruit tart

pie

pancake

cookie

sweetcrust pastry
slice

How much does it cost?

I would like to have ...
What can Ido for you?

It costs

Do you want anything else?
That will be ...

How much/How many ...
would you like?

When does my shift start?
early shift

late shift

holiday schedule
shift plan

to offer a discount
customer

to welcome

to say goodbye

to offer

to put bread away
allergen advice
complaint

price tag

cash register

to cash up

to give change
order

customer toilet
refrigerator
receipt of goods
temperature control
to sort

incoming goods inspection
visual inspection
supplier
refrigerator

day before

oven fresh

bag

sweet

bitter

sour

savoury

snack

disc

piece

loaf

labeling requirement
cut

light

high in fibre

to pick up

tea

coffee

filter coffee
milk foam
espresso

latte machiato
cocoa

hot chocolate
lemonade
smoothie
coffee machine
coffee vending machine
drain grate
sales counter
bread shelf
tray

detergent
hygiene plan

fresh packaging

recipe
customer service
sales pitch

range
sales room
manufacturing process

- NETZWERK Unternehmen
) integrieren Flichtlinge

= Haben Sie noch Fragen?

Von Ansprechpartnern bis Zugangsbedingungen: Das NETZWERK Unternehmen integrieren
Flichtlinge steht Ihnen bei konkreten Fragen zur Arbeitsmarktintegration von Gefliichteten gerne
zur Verfligung. Viele hilfreiche Informationen dazu finden Sie in unseren FAQs: www.nuif.de/faq
sowie auf unserer Webseite: www.nuif.de/medien. Tauschen Sie sich mit anderen Unternehmen
aus lhrer Branche und in Ihrer Nahe zu aktuellen Fragestellungen und Herausforderungen aus und
profitieren Sie von konkreten Praxistipps zur Integration von Menschen mit Fluchthintergrund in

NACKABO
NMPOCNMO

XUp
6apBHUK

HacCiHHSA via

rapbysoBe HacCiHHSA

LlyKaTu 3 aneNbCMHOBOI LieApy
Mak

Kakao-macno

MaprapuH Anst BUMNiYKn
Macno

cManelb

POA3VHKM

LlyKaTu 3 IMMOHHOI Leapwu
KYHXYT

NINSAHe HaCiHHA

HaCiHHA COHALUHMKA
MapumnaH

MuUrgans

byHAYyK

apaxic

BOIOCLKWI FOpiX

ropix

3aKBacka

cyxe MO0KO

caip

Kypsive siviLe

BapeHHs

Mea

XUpHa rnasyp

nepcmnaH

nyr

bynouka

6yTepbposmn

CeHABIY

Xni6

6innii xni6
NeHWNYHWI XNi6
LiNbHO3epHOBWIA XNi6
crneujianbHUn Xni6
YOPHWUIA XNi6

naBatu

XPYCTKi XNi6Lyi
yiabata

baret

TOCTOBUIA XN1i6

TOpT

nmpir

TicTeuko

BadnA

cyxapi

conojka Bumniyka
BUMiYKa

KpyacaH

LITPYAenb

TiCTEUKO 3 MOCUMKOHO
TOPT 3i 36UTUMM BepLLKamMK
6ynoyka "paBauk"
6ynouka "paBank" 3 KOpULEeHo
KOPXXWK 3 rnasyp'to

3aBapHe TiCTeuko
bese

TOpT "6ayMKyxeH"
6epAiHCbKMIA MOHYNK
6icKBIT (pyneT)
JINCTKOBE TIiCTO
6peuensb (3 macaom)
6abka

poranuk

MeynBo i3 CUPOM
CUPHUK

MOHYMNK

NY>XHUIA bpeuenb
NY>KHa BMMivKa
Ny>XHa AoBra 6ynouka
nebKyxeH, MPAHNK
MUrganbHe TicTeYko
dpyKTOBE TiCTEYKO
dpyKTOBUIA TOPT
nvpir

MIVHELb

neynBso

nicoyHe TicTo
LIMaTO4OK nupora/TopTa

CKiNbKWN Lie KOLITY€E?

51 XOTiB 61 ...

Yum g moxy Bam gornomortin?
Lle kowTye

XouyeTe Lie Wwocb?

Lle 6yze ...
CKinbKM ... BU xoueTe?

Konun nounHaeTbea Most 3miHa?
paHkoBa/repLula 3MiHa
BeuyipHs/Apyra 3miHa

rpadik BignycToK

rpadik poboumx 3miH
HaAaTy 3HVXKY
KNIEHT/KNIEHTKA

BiTaTn

npowatmcs
nponoHyBeaTtu
po3knagaTu xnié
iHpopMaLiist Npo anepreHn
pexknamauis/ckapra
LIiIHHNK

Kaca

OTPMMYBATU FPOLLI B Kacy
JasaTu 34a4y
3aMOBJIEHHS

TyaneT Ansa KNieHTIB
XOI0AWNNBbHE NPUMILLEEHHS
npuiMaHHa ToBapis
TemnepaTypHU KOHTPOb
copTyBaTh

KOHTPO/1b TOBAPIB NPV NpuioMmi
Bi3ya/lbHWIA KOHTPOJIb
nocTavanbHmK
XONOAVNABHNK
BYOPALLHIN
cBibXOCneyveHni

naket

CONOAKMIA

ripkui

KnUcnumn

MOXVBHUIA

nepekyc

cKMbKa

LIMaTOK/LUTYyKa

byxaHka

060B'A3K0BE MapKyBaHHS
nopisaHui

NNerko 3acBOETHLCSA

3 BUCOKUM BMiCTOM
KNITKOBUHW

3abuvipatu

yan

KaBa

dinbTpoBaHa KaBa
MOM0YHa NiHa

ecnpeco

nate-Mak'ato

Kakao

rapsiumnii LLOKONaz,
NMMoHaj,

cMmys3i

KaBoBapka

KaBoBa MalluHa

3/IMBHa peLuiTka
npuaaBok

nonnusa ans xni6a

nigHoc

MUIOYi 3aC06u

NAaH CaHiTapHO-TIriEHIYHNX
3axo4is

yNaKoBKa AN1si 36epexeHHs!
CBIXKOCTI

peuenTtypa
KOHCY/IbTYBaHHS K/EHTIB
KomepLiliHa beciga

acopTUMEHT
TOProsui 3an
TEXHONOriIYHMIA NnpoLiec

[lOEPO
NOXXA/IOBATb

Xup
KpacuTenb

ceMeHa 4va

TbIKBEHHble CeMeYKM
LiyKaTbl U3 anenbCHOBOI KOPOUKM
Mak

Kakao-macso

MaprapuH Ans BbINeyku
CNMBOYHOE Mac/o

cmanet|

n3toM

LyKaTbl 13 KOXYpPbl IIMOHa
KYHXYT

cemeHa NbHa

ceMeHa Mo/COoNHeYHMKa
mMapuunaH

MWHAANb

PyHAyK

apaxuc

rpeLkuii opex

opexu

3aKBacka

CyXoe MOJIOKO

TBOpOT

KypUHOe AinLo

BapeHbe

me/

XunpoBsas rnasypb
nepcunaH

LienoYb

6ynoyka

6yTepbposbl

C3HABMY

xne6

6enbin xneb

NWeHUYHbIA xne6

X1e6 13 Lie/IbHO3epPHOBOM MyKM
cneymanbHbIi xneb

p>XaHow xne6

neneLuka

Xne6Lbl

umabaTTa

baret

TOCTOBbIN XNe6

TOpT

nupor

NMpoXxHoe

Badns

cyxapu

cnajkas Bbineuyka

Bblneyka

KpyaccaH

LWITPYyAenb

MUPOT C MNOCHINKOW

TOPT CO B3OUTLIMU C/IBKaMM
6ynouka "yamtka"

6ynoyka "ynutka" c kopuei
neyeHbe aMepuKkaHo

MVPOXHOE 13 3aBapHOro TecTa
6ese

MecoYHbIn TOPT "6ayMKyxeH"
6epPANHCKMIA MOHUNK
6UCKBUT (BUCKBUTHBIV pyneT)
C/oeHoe TecTo

6peLens (C Maciom)

6aba

poranunk

CbIpHOE MeYeHbe

Un3KenK

MOHUMNK

LLIe/IOYHOW bpeLienb
LLleNIoYHas BbiMeyka
LLleIoYHas ANMHHasa bynoyka
nebKyxeH, MPAHNK
MWHZAAbHOE MPOXHOEe
$pyKTOBBIV NpOr
$pPyKTOBBIVi TOPT

MNPOXKOK

611H

Kpyrnoe neveHbe

necoYHoe TecTo

Kycok nupora/TopTa

CKOJIbKO 3TO CTOUT?

A xoTten(-a) 6bl ...

YT0 9 mory ans Bac caenatb?
370 cTOUT

Bbl XoTUTe UTO-HNOYAb eLLe?
Bcero ...

CKoNbKO/CKONBKO LUTYK...

Bbl XOTUTE?

Korga HaunHaeTca Mos cMeHa?
paHHee AexypcTBo/paHHsAs CMeHa
BeyepHee fexypcrso/
BEUepHssA CMeHa

rpaduk oTrnyckoB

rpaduk AexypcTs

fenatb CKUAKY
KIVEHT/KANeHTKa
MprBeTCTBOBaTb

npoLuaTbcst

npeanaratb

packnagbiBaTb x1e6
npumeyaHus 06 annepreHax
Kanoba

LeHHWUK

Kacca

NPVHUMAaTb AeHbr B Kaccy
BblaBaTb CAayy

3aKka3

Tyanet A1 KIVEHTOB
XONI0AV/IbHOE MOMeLLleH/e
MYHKT NPYeMK/ ToBapoB
KOHTPO/Ib TemmepaTypbl
copTupoBaTb

KOHTPO/Ib TOBapa Mnpu npriemke
BW3YyaNbHbIA KOHTPO/Ib
MoCTaBLUMK

XONOAVABHUK

BUEpaLLHUIA
cBeXeuncrneyeHHbIn

naket

cnagkuii

ropbKuni

KUCAbIA

CbITHbIV

3aKycka

NOMTUK

KyCOK/LUTYKa

byxaHKa

TpeboBaHMe MapKNpOBKM
Hape3aHHbIV
NerkoycBosieMblii
oboralleHHbIN 6annacTHbIMK
BeLLecTBamMum

3abupatb

yam

Kodpe

Kode 13 kopeBapku ¢ GUALTPOM
MOJI0YHas NneHa

3cnpecco

nartTe MakmaTo

Kakao

ropsunii LoKonaz,

NMMOHaZ,

cMy3u

KodemalumHa
aBTOMaTMyeckas kopeBapka
CMBHas peLueTka
npunaBok

xnebHas noska

noAHoc

MOlOLLIMe CpeACcTBa

naaH CaHUTapHO-TUrMeHn4YeckKnx
MepOonpuATU

ynakoBKa A/151 COXpaHeHMst
NpogAyKTa B CBEXEM COCTOSAHUN
peuent

KOHCYNbTVPOBaHME noKynaTene
KOHCy/bTaLMs NpojaBLa o
npenmyLLecTBax Toapa
accopTUMEHT

TOProBbIf 3an

TeXHOJIOrns

HOS GELDINiz

yag

boya

Chia tohumu

kabak cekirdegi
Orangeat (Sekerlenmis narenciye kabugu)
hashas

kakao yagi

Alba yagi

tereyagdi

domuz yagi

kuru Gzum
sekerlenmis narenciye kabugu
susam

keten tohumu

ay cekirdegi

badem ezmesi
badem

findik

yer fistig

ceviz

kabuklu kuru yemis
eksi maya hamuru
sut tozu

Quark

tavuk yumurtasi
recel

bal

glazur

acl badem ezmesi
alkalik su

BACKWAREN BAKING PRODUCTS XNIBOBY/IOYHI BUPOBU | XNIEBOBY/IOYHBIE U3AENNA| UNLU MAMULLER

kicuk ekmek

sandvig

sandvig (ekmek arasi)
ekmek

beyaz ekmek

bugday ekmegi

tam bugday ekmegi
6zel ekmek

siyah ekmek

pide

gevrek ekmek
Ciabatta ekmegi
Baget ekmegi

tost ekmegi

yas pasta

pasta

kicuk yas pasta
Waffel

Zwieback (gevrek ekmek)
tath kuru pasta
pastane Urunleri
Kruvasan

Strudel
Streuselkuchen
kremali yas pasta
Schnecke (salyangoz tatlisi)
tarcinl salyangoz
Amerikaner

Windbeutel

beze

agag govdesi pastasl
Berliner
pandispanya (rulo pasta)
milféy hamuru
(tereyaglh) Brezel
Bundt

Hérnchen (serit pogaca)
peynirli kuru pasta
Cheesecake

Donat

Laugenbrezel
Laugengeback
Laugenstange
Lebkuchen
makaron

meyveli pasta
meyveli yas pasta
pastet

krep

kurabiye

kurabiye hamuru
dilim pasta

| SALES SATIS SIRASINDA

Fiyati ne kadar?

... rica ediyorum.

Size nasil yardimci olabilirim?
Fiyati

Baska isteginiz var mi?

Tutari ...

Kag tane ... istiyorsunuz?

Vardiyam ne zaman basliyor?
sabah vardiyasi
6glen vardiyasi

izin plani

calisma plani

indirim uygulamak
musteri

karsilama

ugurlama

teklif etme

ekmekleri yerlestirme
alerjenler hakkinda notlar
sikayet

fiyat etiketi

kasa

kasadan gecirme
para Ustunu verme
siparis

musteri WC

sogutma odasi

mal teslim alma

1si kontroll
yerlestirme

mal giris kontroll
goruinum kontroll
tedarikgi

buzdolabi

onceki giinden kalma
finndan yeni ¢ikmis
poset

tatl

bitter

eksi

tuzlu

atistirmalik

dilim

adet

somun

etiketleme zorunlulugu
kesilmis/dilimlenmis
hafif

lif bakimindan zengin

take away/almaya gitmek
cay

kahve

filtre kahve

sut kdpugu

Espresso

Latte Machiato/Latte Macchiato
Kakao

sicak ¢ikolata

limonata

Smoothie

kahve makinesi

kahve otomati

damlama izgarasi

satis tezgahi

ekmek rafi

tepsi

temizleme malzemeleri
hijyen plani

taze paketleme

tarif
musteri danismani
satis gorusmesi

Urdin yelpazesi
satis alani
Uretim yéntemi

www.nuif.de/registrieren

WERDEN SIE MITGLIED IM NETZWERK!

Sie wollen mehr erfahren?

Ql

den deutschen Arbeitsmarkt.

Uber den Zentralverband des Deutschen Bickerhandwerks e.V.

Die deutschen Innungsbacker werden seit 1948 durch den Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e.V. auf lo-
kaler, regionaler, Bundes- sowie EU-Ebene vertreten. Als Spitzenverband des backenden Gewerbes in Deutschland ver-
tritt der Zentralverband die Interessen von 9.965 Betrieben mit ca. 240.000 Beschéftigten und einem Jahresumsatz tber
14,89 Milliarden Euro in Béckereien, Konditoreien, Familienbetrieben, Kleinst-, Klein-, mittelstandischen und GroRbé&ckereien.
Tipps und Informationen tiber zukunftssichere und kreative Ausbildungsmdglichkeiten im Béackerhandwerk finden Sie hier:
www.back-dir-deine-zukunft.de/fluechtlinge

Zentralverband des
Deutschen Backerhandwerks e.V.



